Tierra Nuestra

DUODECIMA SELECCION DICIEMBRE 2011 » s B s
CAMPILLO RESERVA 2004:

04/ n 5[‘6217 C/ d'Sz‘CO en sSuU M%jor MomenZ‘ o.

Para los abonados de las opciones: MENSUAL, BIMESTRAL, TRIMESTRAL, CUATRIMESTRAL
y SEMESTRAL

Cata: Me lo he pasado teta con este vino y con mi amigo
José Luis. Es un reserva de categoria, totalmente vivo, con un

: - : e : toque de modernidad més presente que en otras afiadas. Fruta
Para terminar el afio de la mejor manera traemos en esta seleccién un vino de BODEGAS d P 1 —

CAMPILLO, una de las bodegas pioneras en romper la lanza para crear verdaderos chateau madurastostados,Sabroso,complejosyidelbliend persistencids

en la Rioja. CAMPILLO RESERVA 2004 es amplio, muy potente y redondo. Un vino que Siempre estd muy rico y te deja satisfecho.
asombra por la presencia de tanta nobleza concentrada.

José Luis Becerra Olmedo
BODEGAS CAMPILLO pertenece al GRUPO FAUSTINO, 100% familiar, reconocido y
galardonado internacionalmente en todos los mercados, evolucionando a través de la
calidad a la excelencia.

* Notas afrutadas: Aquellas que recuerdan al sabor de las
frutas cultivadas.

* Notas tostadas: Las que se desarrollan por el tueste de la
madera de la barrica.

ZOHa de ela'boraa'on' Lajawdla (4/‘2‘/&) i £y , * Sabroso: Vino con amplias sensaciones sdpidas, debido
D.O.: i(lc?/a Calificada = principalmente a su volumen alcohdlico.

TIPO de VinO: 'fl'nZ‘o de 22 meses en roé/e americanoc nuevo * Complejo: Y no me refiero al retraido del pueblo, sino al vino
Variedad: 100% ﬁmprani//o -3 que ofrece una amplia gama de sensaciones, tanto en boca, nariz

y postgusto.
GradOS: 13,5 % /4[.6 * Persistencia: Duracién del sabor del vino (largo) después de

Tiempo de guarda: ¥asta 2014 qprox. N e ‘ haberlo ingerido.
] 8 ,00€

Maridaje: fedondo de pavo rellenc de castaras e
Caja de 6 botellas

Momento sugerente: Para /a cena inolvidable de la ravidad 201 .
Temperatura de consumo: esizre 16 y 17 ° C
13 00 € 24% de DESCUENTO sobre
) / botella su precio de mercado: 102 €
Transporte e IVA incluido
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